
TAKE FREE
ご自由にお持ちください。

長崎に活気あるたまり場を作りたい。そんな思いから
スタートした「つきまち長崎横丁」通称“つき横”。
食とコミュニケーションの中心地から、
長崎がもっと元気になる、
長崎をもっと好きになる。
そんな場所が“つき横”です。

食とコミュニケーションの場が築町に

観光地の中心地にある築町。
地元で獲れた魚が並ぶ鮮魚店のほか、長崎ならでは
のお惣菜なども販売。
新鮮な魚や肉、うなぎ、漬物、かんぼこなど
長崎の旬の味覚に触れることができます。
築町には、他にも乾物店、からすみ店など
多くの老舗店も点在し、古くから長崎の台所として栄えてきました。

“ながさきの台所” 築町市場

ACCESS

最新情報発信中！

交通アクセス
 公共交通機関でのご来場にご協力ください。

ながさき市民生活便利館メルカつきまち 地下 1 階
〒850-0877 長崎県長崎市築町 3-18

路面電車
「浜町アーケード」から

徒歩 約3分

自家用車
付近に駐車場あり

飛行機
長崎空港まで 約38分

※リムジンバスを利用した場合

バス
「中央橋」｢万才町」
から徒歩 約2分

新幹線
長崎駅まで車で

約5分

市場の食べ物が3品まで持ち込める！

もってこいメシ
つき横では築町市場の店舗から3品
まで商品を持ち込んで食べることが
できます。

※つき横店舗で1フード＋1ドリンク
以上をオーダーして頂きます。
※17時以降は持ち込みはできません。
※築町市場内の指定の商品が対象と
なります。
※日曜は実施しておりません。

つきまち長崎横丁は
“ながさき”を味わえる場所

長崎独自の文化「和・華・蘭」

長崎は魚種の豊富さ日本一と言われ、四季折々で旬の魚と出
会える“さしみシティ”。
新鮮で美味しい海の幸だけでなく、山の幸もある食の宝庫。
また鎖国時代、海外から様々な国の文化が伝授され、
色とりどりの食文化に親しんできた長崎は、日本の食文化の
ルーツとなっているのです。

和華蘭文化とは、和＝日本、華＝中国、蘭＝オランダ・ポルト
ガルなどの西洋の文化が混ざった長崎独自の文化。鎖国時
代、唯一の開港都市として開かれていた長崎に様々な人々や
文化が上陸し、影響を受けました。

公式 HP 公式 X 公式 Instagram
＠ngs_yokocho ＠ngs_yokocho
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横丁全ての店舗で長崎の食・県産酒が楽しめます！

地下１階  築町市場
つきまち長崎横丁

わ か らん
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ニクヨシ
メルカつきまち店

三ツ輪商事 塚原鮮魚店 うなぎの松本 江副鮮魚店 水行堂 フルーツ福山 永井鮮魚店

西坂鮮魚店 しばた 田中鮮魚店 梅野商店 石橋蒲鉾店 本　甚

長崎海鮮亭

ひかり亭

ゆいまーる 築町横丁店

立ち呑み
サイショのバンサン

 アンク

ナチュラル ダイニング
Smile

スナックCandy

ライブレストラン
SUNNY

AGE2／アゲアゲ

3匹の子ぶた

長崎海鮮・五島うどん

長崎かんぼこ・ラーメン

長崎和牛焼肉

立ち呑み・長崎酒肴

長崎の美味しい魚

長崎定食・ビュッフェ

ながさきちゃんぽんおでん・長崎酒肴

揚げ物・雲仙ハム

一口餃子・揚げ物

長崎風お好み焼き・鉄板焼き

11:30～22:00
営業時間

8:30～17:00

月曜定休日

営業時間

食肉・食肉加工品 鮮 魚 青果物・珍味・割烹材料 鮮 魚 惣菜・漬物・花 蒲 鉾 鮮 魚

　食肉・食肉加工品 鮮 魚 鰻 魚介類 漬物・鶏卵 果 実 鮮 魚
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築町市場

つきまち長崎横丁

外階段

トイレ

トイレ

EV

エスカレーター

横丁全ての店舗で
長崎の食・県産酒がたのしめます!!

info

※店舗によって
　営業時間は異なります。

※月曜日が祝日、
祝前日の場合は営業

月曜定休日

日曜・祝日定休日


